
    

    

    

    

Antipasti freddi 
 

Carpaccio di lucioperca e trota salmonata con code di  1/2 porz. 15.50  1 porz.23.50 
Gamberi di fiume ai profumi d’erbette ticinesi    
 

Bouquet d’insalate con funghi porcini scottati e 1/2 porz. 16..00  1 porz..24.00 
Petto affumicato d’oca  
 
 

Delizie affumicate d’acqua dolce con salsina agrodolce 1/2 porz. 16..50  1 porz..24.50 
 
   

Salumeria tipica del Ticino e della Mesolcina 1/2 porz. 13.00  1 porz.19.00 
  
 
   
 

Le minestre 
 

Minestrone di verdure al profumo di basilico  Fr. 12.00 
   
 

Crema o zuppa di stagione consigliata giornalmente  Fr. 11.50 
  

 
 
 

IVA e servizio compresi 



    

    

    

    

Piatti principali 
Le carni 

 

Tagliata di filetto di manzo “Antica Osteria”  Fr. 32.50 

con rucola, Grana e funghi porcini trifolati   
 

Costolette d’agnello spadellate su fagioli cannellini  Fr. 27.00 
 

Galletto cotto nel “coccio” con patate al timo  Fr. 24.00 
   

Disponiamo sempre di carni adatte alla cottura su griglia oppure specialità del giorno 
 

I pesci di lago 
 
 

Treccia di trota salmonata allo Chardonnay e granelli di pepe rosa Fr. 24.00 
   
 

Filetti di pesce persico al burro, salvia e pinoli  Fr. 26.50 
  
 

Scaloppe di lucioperca con fricassea di carciofi e pomodori ramati Fr. 28.00 
 

Disponiamo giornalmente secondo gli arrivi di pesci di mare e crostacei 
 

TuttiTuttiTuttiTutti i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta    
 

 

IVA e servizio compresi 

    

    

    

    

Primi piatti caldi 
 

Risotto al Merlot, luganighetta e robiola della  1/2 porz. 15.00  1 porz. 21.00 
Val di Muggio  
    

Risotto alle code di gamberi di fiume e basilico 1/2 porz. 16.50  1 porz. 22.50 
 
 

Gnocchi di patate al sugo di brasato e funghi porcini 1/2 porz. 14.50  1 porz. 20.50 
    
 

Cannelloni gratinati farciti di ricotta ed erbette  1/2 porz. 15.50  1 porz. 21.50 
    
 

Pennette ai bocconcini di peci di lago e salsa al vino bianco 1/2 porz. 16.50  1 porz. 22.50 
 

Polenta piatto da Re 
Varianti primaverili 

 

Crostini di polenta con funghi porcini in umido  Fr.  26.00 
  

 

Brasato di manzo al Merlot con polenta gratinata   Fr.  28.00 
 
 

Quaglia disossata e farcita su crostone di polenta  .Fr. 29.50 
 

IVA e servizio compresi 



    

    

    

    

Piatti principali 
Le carni 

 

Tagliata di filetto di manzo “Antica Osteria”  Fr. 35.50 

con funghi porcini trifolati, rucola e scaglie di Grana   
 

Costolette d’agnello “Chops”spadellate su letto di fagioli cannellini Fr. 29.00 
 

Galletto cotto nel “coccio” con patate al timo  Fr. 26.50 
 

Suprema di gallina faraona alle gocce di balsamico stravecchio Fr. 30.00 
 
   

Disponiamo sempre di carni adatte alla cottura su griglia oppure specialità del giorno 
 

I pesci di lago 
   
 

Filetti di pesce persico al burro, salvia e pinoli  Fr. 28.50 
  
 

Bocconcini di lucioperca al bianco di Merlot ed erbette fresche Fr. 30.00 
 

Disponiamo giornalmente secondo gli arrivi di pesci di mare e crostacei 
 

TuttiTuttiTuttiTutti i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta i piatti sono serviti con contorni a scelta 
 

 

IVA e servizio compresi 


